
Bacala i tos $10.95
Cru j i entes baca l a i tos acompañados de
sa l sa du l ce /p i cante .

MENÚ
APERITIVOS

Aros de Mar $10.95
Ruedas de ca l amar empan i zadas
acompanadas de sa l sa t ar t ara .

Cesta Tr io $10.95
Canast a de p l a t ano re l l enas de pol lo
es tof ado, cerdo y pescado sa l t eado
con una sa l sa cremosa de a jo
rozt i sado.

El Viñedo $16.95
Surt i do de quesos ar tesana l es (manchego,
gouda ahumado, munester cheese , br i e )
con proscu i to , chor i zo cant i pa lo y genoa
sa l ami .
Cevivhe el Guajataka $11.95
Tiernos t rozos de pescado b l anco a l es t i l o
peruano mar inado en jugo de l imas f rescas ,
cebol l a morada , cebol l i nes y l eche de coco.

El Pol lo Volador $12.95
Cru j i entes a l i t a s de pol lo g l a seadas en
sa l sa or i enta l .

Med i te r r aneo $10 . 95
Exqu i s i t o h ummu s con t a h i n i h e c ho en
c a s a , a c e i t e d e o l i v a , a c o p a ñ a do d e p i t a
c h i p s .

España $11.95
Roda j a s de chor i zo español sa l t eados en
v ino t in to , cebol l a morada , p iminetos
ro jos , l i cor de jerez y mie l . Serv idos con
tostadas de pan y queso de l pa í s .

Pesca Salva je $11.95
Camarones coc idos , serv idos f r íos con
hojue l a s de pa l t ano en sa l sa de cócte l
( receta or i g i na l ) sobre una cama de
lechuga pr imavera .

Derret ido $10.95
Queso gouda ahumado fund ido con
trozos de chor i zo acompañado de
tort i l l a s de ma i z cru j i entes .

Trave s i a S l i d e r Tr i o $11 . 95
Tr i o d e m i n i h ambu r g e s a s d e r e s c on
t o c i n e t a , l e c h u g a p r im a v e r a , t oma t e s
c h e r r i e s y m a yon e s a d e l a c a s a .

Borinken $17.95
Surt i do de f r i turas t i p i ca s de Puerto
Rico (queso de l pa í s , min i a l capurr i a s ,
sorru l l i tos de ma í z , min i pas te l i l l os de
pol lo y carne , mac i t a s de cerdo y pol lo .

El I ta l iano $11.95
Exqu i s i to pan p i t a horneado con tope de
mozzare l l a f resco , pomodoro, cherry
tomates y pes to .

Rel leni tas de Queso $ 9.95
Bol i t a s de queso hechas en e l res tuarante
empan i zadas en panko y acopañadas de
sa l sa de guayaba .

Doradi tos $11.95
Tiernas mac i t a s de dorado empan i zadas
en e l res t autante acompañadas de sa l sa
t ar t ara .Duo Dorado $12.95

Duo de tacos de pescado (empan i zados o
sa l t eados) acopañados de queso, l echuga
mixta y p i co de ga l lo .



La Criol la $13.95
Media l i bra de carne de res con tope de
a lmíbar de p l á t anos maduros , queso
mozzare l l a y mayonesa de l a casa .

La Pr imavera $17.95
Pas t a f e tucc in i , s a l t eada con vegeta l es
f rescos , set a s , ace i te de ol i v a y a jo (con
un toque de a lbaca ) .

Risotto J íbaro  $21.95
Cremoso r i sot to con po l lo  y  churrasco .  

La Americana $14.95
Media l i bra de carne de res con tope de
toc ineta , l echuga , tomate , cebol l a
caramel i zada , queso cheddar y mayonesa de
l a casa .

Camarón dormido $20.95
Majado de p l á t ano re l l eno camarones
sa l t eados en cremosa sa l sa de a jo .

TRAVESIA BORICUA

Traves ía en el Mar $26.95
Majado de p l á t ano re l l eno de mar i scos ,
sa l t eados en mantequ i l l a , a jo ros t i zado y
v ino b l anco .

MOFONGOS RELLENOS

TRAVESIA A LA PARRILLA
HAMBURGUESAS*

El J íbaro $21.95
Majado de p l á t ano y yuca re l l eno de pol lo y
churrasco en cremosa sa l sa de a jo
ros t i zado.

Dulce Traves ía $23.95
Majado de amar i l l os re l l eno de camarones y
churrasco en cremosa sa l sa de a jo
ros t i zado.

El Taíno $24.95
Majado de yuca re l l eno de pol lo , churrasco
y camarones en sa l sa cr io l l a de l a casa .

El Bor icua $24.95
Majado de p l á t ano, yuca y amar i l l o re l l eno
de chor i zo churrasco , me j i l l ones y
ca l amares en sa l sa de setas portobe l lo .

El cerdo $20.05
Majado de p l á t ano re l l eno de f i l e te de
cerdo sa l t eado en mez l ca de mantequ i l l a de
a jo , cebol l a s y p imientos .

El pol lo $17.95
Majado de p l á t ano re l l eno de t rozos de
pechuga ves t i dos en cua lqu iera de nuest ras
sa l sa s hechas en e l res t aurante .

La BBQ $15.95
Hamburguesa de carn i t a de cerdo sa l t eada
en BBQ de p iña y coco con tope de queso
gouda , l echuga y tomate

La Española $14.95
Media l i bra de carne de res con tope de
chor i zo sa l eado en mie l y cebol l a , queso
mozzare l l a y mayonesa de l a casa .

La Clás ica$21.95 ( S o l o  C h u r r a s c o  $ 2 3 . 9 5 )
Pas t a penne combinada con pol lo y
churrasco encremosa sa l sa a l f redo o pesto .

Pez Crocante $16.95
Tierno f i l e te de dorado empan i zado ves t i do
de lechua , tomate y mayonesa de l a casa .
Pol lo Par i l l a $14.95
Hamburguesa de pol lo a l a parr i l l a , ves t i da
de queso su i zo , toc ineta , l echuga , tomate y
mayonesa de l a casa .

* P u e d e  e l e g i r  e n t r e :  p a p a s  f r i t a s ,  
b a t a t a s  ó  p a p a s  m a j a d a s .  

TRAVESIA ITALIANA
PASTAS Y  R ISOTTOS

I ta l ia  $21.95
Pas t a f e tucc inn i combinada mar i scos
encremosa sa l sa a l f redo o pesto .

Churrasco Rel leno de Risotto $26.95
F i l e te de Churrasco a l a parr i l l a re l l eno de
r i sot to sobre una cama de sa l sa de setas .
Risotto Mar ino$26.95
Cremoso r i sot to de  mar i scos .  
Risotto Pr imavera $17.95
Cremoso r i sot to con vegeta l es y  set a s
portobe l lo .  .  



¡Que Cerdo! $22.95
Cru j i ente chu let a cancán sazonda con
mezc l a de adobo cr io l lo .

Gambas al Gr i l l $20.95
Camarones ves t i dos con toc ino de
cerdo, hechos a l a parr i l l a en exqu i s i t a
sa l sa de “grand marn ier” y naran j a

TRAVESIAEN LA TIERRA

El  Fi lete $35.95 
Media  l i bra  de  j ugoso f i l e te  de  res  hecho a  
l a  parr i l l a  con  sazonado con sa l  rosada  y  
p imienta  f resca  serv ido sobre  una  sa l sa  de  
set a s  potobe l lo .

PLATOS PRINCIPALES*

El Cibao $27.95
Baby back r ibs hechas a l a parr i l l a en
g l a seado de bbq de p iña y coco.

Pol lo Rel leno $20.95
Pechuga re l l ena de yuca , chor i zo y queso
mozzare l l a , ves t i da de cr i j i ente toc ineta
sobre sa l sa de queso gouda ahumado.

El Pergamino $28.95
F i l e te de churrasco re l l eno de t r i f ongo
ves t i do de queSo mozzarre l l a sobre sa l sa
de setas portobe l l a s .

La Gal l in i ta$20.95
Una codorn i z re l l ena de ma j ado de
p l a t ano y asada a l es t i l o puer torr iqueño.

Medio Oriente $31.95
Tiernas chu let a s de cordero hechas a l a
parr i l l a sobre una sa l sa de menta f resca
y seta s portobe l lo .

TRAVESIA EN EL MAR
PLATOS PRINCIPALES*

El Chuletón $31.95
Fresco corte de chu let a de res , sazonado
con sa l rosada y p imienta f resca en sa l sa
de hongos ro jos .

El Mapa $30.95
Una l i bra de carne de res hecha a l a
parr i l l a en una cama de sa l sa set a s
f resca .

Pol lo a la Mi lanesa $20.95
F i l e te de pol lo empan i zado ves t i do en
sa l sa pomodoro y mozzare l l a f resco
gra t i nado.

Langosta a la “Thermidor” $62.95
Una l i bra de l angosta per f ec t amente
coc ida en su casco , con una cremosa
sa l sa “ thermidor” a l es t i l o Chef José
I ván .

Zarzuela Catalana $26.95
Combinac ión de mar i scos ; camarones ,
ca l amares , me j i l l ones , pu lpo , carrucho y
pescado sa l t eados en jugo de l imón ,
mantequ i l l a , a jo , mie l , v i no ba lnco y
cebol l i nes .
El Merendero $20.95
Tierno f i l e te de dorado coc ido a l
termino en de l i c iosa crema de a jo y v ino
b l anco .

Atlánt ico Dulce $20.95
Tierno f i l e te  de  sa lmon de l  a t l ant i co 
hecho a  l a  parr i l l a  en  sa l sa  de  a l caparras ,  
a jo  ros t i zado y  l imas  f resca .

El  Español  $26.95
Del i c iosa  pae l l a  de  mar i scos ,  pura  receta  
español a  a l  es t i l o  c r io l lo .  

Oceano Criol lo $25.95
Mezc l a de carrucho, pu lpo , camarones ,
ca l amares y mej i l l ones en exqu i s i t a
v i nagreta a l es t i l o cr io l lo con cebol l a ,
morada y p imientos arco í r i s .
El Rojo $26.95
F i l e te de ch i l l o f resco ves t i do de
zarzue l a en sa l sa de tomates pe l ados y
vegeta l es de pa t io .
Traves ía Gal lega $24.95
Tierno f i l e te de baca l ao serv ido sobre
una cama de gu i sos de garbansos con
chor i zo , v i no t in to y tomates .

A d v e r t e n c i a :  C o n s u m i r c a r n e s ,  a v e s ,  b i v a l v o s o  h u e v o s  c r u d o s o  p a r c i a l m e t e
c o c i d o s p u e d e n a u m e n t a r e l  r i e s g o d e  c o n t r a e r e n f e r m e d a d e s c a u s a d a s p o r  a l i m e n t o s ,  

e s p e c i a l e m t e s i u s t e d t i e n e a l g u n a c o n d i c i ó n m é d i c a .  

*Todos  l o s  p l a t o s  p r i nc i pa l e s  i nc l uy en  un  acompañant e .



MOJITOS

Fresa  |  Parcha  |  Mango | Frutas  |  
Fresa -Parcha  |  Coco-Fresa  |  Coco-

Parcha |  Pama j i to

Los Pol l i tos $7.95
Tiernos t rozos de pol lo (pechuga a l a
parr i l l a ó mac i t a s empanadas ) . Puede e l eg i r
en t r e : a r r oz y hab i chue l as , papas f r i t a s ,
ba t a t as o papas ma j adas .

PARA LOS PEQUES
MENU DE NIÑOS*

ACOMPAÑANTES

TRAVESIA A LA PARRILLA*

La Cremosa $7.95
Penne pas t a ves t i da en sa l sa de queso hecha
en casa .

Mini Burgers $8.95
Duo de jugosas min i -hamburguesas
ves t i das con queso cheddar
acompañadas de papas f r i t a s .

Papas Fr i tas a Cabal lo $6.95
Cru j i entes papas f r i t a s ves t i das de queso y
toc ineta .

* I n c l u y e  B e b i d a : B o t e l l a  d e  a g u a ,  J u g o  o  R e f r e s c o .  
* M e n u  d e  n i ñ o s  a p l i c a  p a r a  m e n o r e s  d e  1 0  a ñ o s .  

Arroz  Mamposteao $4 .95
Arroz  Provenza l  $4 .95
Arroz  y  Hab i chue l a s  $3 .95
Ma j ado de  Yuca  $3 .95
Mofongo $4 .95
Tostones  $3 .95
Amar i l l os  $3 .95

Bata t a  Fr i t a  $3 .95
Papas  Fr i t a s  $3 .95
Papas  ma j adas  $4 .95
Papas  Sa l t eadas  $3 .95
Ensa l ada  Caesar  $3 .95
Ensa l ada  de  l a  Casa  $3 .95

POSTRES

Crème Brû lée  $8 .95
Cheesse  Cake Fr i to $9 .95

Mousse  de  Chocol a te  $8 .95
NY Cheesse  cake  $9 .95

F l an  de  Va in i l l a  $5 .95
F l an  de  Queso $5 .95

Choco-cake  $9 .95  
T i rami sú  $8 .95

JUGOS/REFRESCOS

TRAVESIA A LA PARRILLA*
J ugos :  Fruta ,  Parcha ,  Ch ina ,  

Cranberry ,  I ce  Tea .  Coca -co l a  |  
Spr i t e  |  Coca -co l a  Zero |  Spr i t e  Zero 

|  Ginger  Ale  |  Bote l l a  de  Agua ,

CERVEZAS

*
Meda l l a  |  Mi che lob  |  He ineken |  
Corona  |  Coors  |  Mi l l er  L i t e  |  

Ocean Lab  ( v a r i e d a d ) .

COCTELERÍA

Moscow Mule  |  Pama  Bay  Breeze  |  
Pa t rón Pa loma |  Old  Fash ioned Whi skey  

|  Pama  Mart i n i  |  Sangr i a  de  Coco |  
Sangr í a  T in t a  

FRAPPE

*P i ña  Co l ada  |  Ba i l e y s  Co l ada  |  
F ru t as |  F r e sa  |  Mango  |  Pa r cha

S I G U E N O S  E N  :

travesiarestaurante2019

Travesía Restaurante


